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Wer an die WorldSkills will, muss richtig gut sein

Aktuell sind die Sektionsmeister-
schaften der Schreiner-Lernenden
im Gang. Schweizweit kampfen
1200 Jugendliche um zwei Platze
als Teilnehmer an den WorldSkills.
So auch in den Kurswerkstatten in
llanz und Samedan, wo rund 80
Lernende gleich auch um die

Ehre der Biindner Meisterkrone
schreinern.

JON DUSCHLETTA

Aus 20 mach eins, und das in sieben
Stunden. So einfach war die nationale
Aufgabenstellung der diesjdhrigen Sek-
tionsmeisterschaften der Schreiner-
Lernenden dann aber doch nicht, wie
am Dienstag ein Augenschein im Schrei-
ner-Kurslokal in Samedan zeigte.

Neun angehende Schreiner aus dem
2.und 3. Lehrjahr und eine angehende
Schreinerin stehen in grellen, orange-
farbenen T-Shirts tiber Werkbdanke und
Holzbearbeitungsmaschinen gebeugt,
frasen und schleifen Eschenholzteile,
verschrauben Scharniere und helfen
wo notig mit einem gezielten Hammer-
schlag nach oder holen sich beim
Nachbarn oder dem Experten Hilfe.
Konzentriert vergleichen sie die bear-
beiteten Holzstlicke mit der Werkzeich-
nung, fertigen per Hand oder maschi-
nell Schwalbenschwanzverbindungen,
Uberplattungen und Gehrungen oder
miithen sich mit Schraubzwingen ab,
welche die verleimten Teile gerade
nicht so zusammenhalten wollen wie
gewiinscht.

«Es zahlt vorab das finale Resultat»

Schweizweit lautet die Aufgabe der Sekti-
onsmeisterschaften: In sieben Stunden
aus 20 Einzelteilen - von Eschenholzleis-
ten tiber Pappel-Sperrholzplatten bis hin
zu Konstruktionsmaterialien - einen ho-
henverstellbaren Tablet-Halter mit ver-
schiedenen Eckverbindungen zu fer-
tigen (siehe Front). Vor Ort anwesend
sind neben den Lernenden auch Kurs-
leiter Frank Tonello und Experte Gian
Marco Nif. Letzterer sagt, dass bei den
Sektionsmeisterschaften andere Be-
wertungsmassstdbe gelten wiirden als
beispielsweise bei einer Lehr-Teil-
prifung: «Hier werden weniger Details
begutachtet. Bewertet wird die Quali-
tat der Konstruktionen vor dem Verlei-
men der Einzelteile und dann vor
allem das Endergebnis.» Die Teilneh-
menden sind frei darin, wie sie die zur
Verfiigung stehenden sieben Arbeits-
stunden einteilen, wann und wie sie
welchen Arbeitsschritt durchfiihren.
«Wer aber weiterkommen will, muss

Der Verein La Paluotta
organisiert fiinfmal pro Jahr
Zusammenkiinfte fiir Personen
aller Alterskategorien zum
Mittagessen in Scuol. Vor der
Pandemie nahmen bis zu

40 Personen regelmassig teil.

NICOLO BASS

Wihrend der Covid-Pandemie wurden
keine organisiert, nun sollen sie wieder
verschiedene Generationen
menbringen: Die Rede ist vom Mittags-
tisch in Scuol. Der Verein La Paluotta
organisiert vier- bis fiinfmal pro Jahr
solche Zusammenkiinfte tiber Mittag
fiir Menschen aller Alterskategorien im
Pfarrhaus in Scuol.

zusam-

[ | s

Sabrina Herrli (links) und Damian Sprecher, der Engadiner Lehrwerkstatte fiir Schreiner, wahrend der Arbeit.

sauber und perfekt arbeiten und wirk-
lich gut sein», sagt Naf wahrend er -
eineinhalb Stunden vor dem Schluss-
gong - mit gerunzelter Stirn ein fer-
tiges, eben abgegebenes Werkstiick be-
gutachtet, dreht und wendet...

Wettbewerb — Standortbestimmung
Experte Nif spricht fiir die Mehrheit
der Jugendlichen, wenn er die Sektions-
meisterschaften als eine willkommene
Standortbestimmung bezeichnet, «hier
sehen die Jugendlichen schnell, wo sie
fachlich stehen, was sie schon koénnen
oder woran sie noch arbeiten miissen.»

Frank Tonello ist VSSM-Kursleiter in
Samedan. Auch er betrachtet kopf-
schiittelnd das abgegebene Werkstiick,
fahrt mit dem Zeigefinger tber die
scharfen, ungebrochenen Kanten des
Tablet-Halters und sagt: «Die metrische
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Bewertung der Arbeiten ist einfach, ent-
weder die Masse stimmen, oder sie stim-
men nicht. Schwieriger wird es bei Aus-
fihrungsdetails wie solch scharfen
Kanten, hier ist die Bewertung eine Er-
messensfrage.» Uber die Jahre hitten sie
aber gesehen, dass sowohl hier in Same-
dan wie auch in Ilanz, wo Chef-Kurs-
leiter Pieder Alig fiir die Bewertungen
verantwortlich zeichnet, praktisch ein-
heitlich bewertet und benotet wiirde.
«Und ist man sich am Schluss mal nicht
einig, so konnen immer noch die fer-
tigen Arbeiten miteinander verglichen
werden», so Tonello.

Wo bleibt die Berufsbasis?

Die Zeit schreitet voran, trotzdem
bleibt die Grundstimmung im Kurs-
lokal ruhig und konzentriert. Sogar fiir
den einen oder anderen Spruch bleibt
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Brando Lusso hat beim Verleimen der
Werkstiicke Zeit fiir einen entspannten
Schwatz mit dem Experten Gian Marco
Naf. Weitere Impressionen des ersten
Tages der Sektionsmeisterschaften in
Samedan uiber die <EngadinOnline»-App.
Fotos: Jon Duschletta
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Zeit und Musse ibrig. Trotz der auf-
gerdumten Stimmung sorgt sich Gian
Marco Néf um die Zukunft seiner Bran-
che. Zwar ist der Schreinerberuf, ganz
im Gegensatz zu anderen handwerk-
lichen Berufen, noch hoch im Kurs bei
Jugendlichen, die sich nach Abschluss
der Schulzeit oder auch spater nach ab-
solviertem Studium fiir eine Lehrstelle
entscheiden, wenn auch mit sinkender
Tendenz. «Mehr Sorgen bereitet mir
aber die Erkenntnis, dass iiber die letz-
ten Jahre gesehen die Qualitdt der
Handarbeit langsam verloren geht.»
Unter dem Einfluss von CAD-Zeich-
nungen und CNS-Frdas-Computern sei-
en Lernende - je nach Betrieb - heute
oft nur noch gewohnt, vorfabrizierte
Teile nach betriebsspezifischen Vor-
gaben zusammenzubauen, anstatt das
Handwerk von der Pike auf zu erlernen.

Ein Mittagstisch fiir alle Generationen

«Entstanden ist die Idee anldsslich des
traditionellen Suppentages», erklart Ur-
sula Grimbichler, Prasidentin des Ver-

eins La Paluotta. Friither seien einfach
einige Helferinnen und Helfer zusam-
mengekommen und haben die Anldsse

Am 12. November organisiert der Verein La Paluotta den nachsten
Mittagstisch fiir Alt und Jung im Pfarrhaus in Scuol.
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organisiert. Spater sei der Verein La Pa-
luotta gegriindet worden. «Wir waren
bis zu 20 Helferinnen und Helfer», er-
zahlt die Prasidentin, «heute sind noch
sieben bis acht Personen tdtig.» Grim-
bichler wiirde sich freuen, wenn sich
weitere Freiwillige melden wiirden, um
die wohltitigen Anldsse zu unter-
stlitzen. «Auch wir sind auch Nach-
wuchs angewiesen», sagt sie und hofft,
dass sich so einige hilfsbereite Personen
finden lassen. «Es sind keine grossen
Kochkiinste gefragt. Wir finden fiir alle
Helfenden eine Aufgabe», ergdnzt sie.
Die Mittagstische fiir alle finden nor-
malerweise im Januar, Mdrz, Mai, Sep-
tember und November statt. Zudem or-
ganisiert der Verein La Paluotta am
letzten Sonntag in November einen
Adventsnachmittag fiir Senioren aus
Scuol. Diese werden dazu personlich
eingeladen.

«Lehrlinge sind nicht umsonst ein Spie-
gelbild der Betriebe, in denen sie aus-
gebildet werden», so Nif. Gute und
sehr gute Schreinerinnen und Schrei-
ner bilden sich naturgemadss eher wei-
ter, besetzen spédter bessere Stellen, feh-
len dann aber an der Basis, in der
Werkstatt. «Und Schlechtere fallen
eher durch die Maschen und wandern
oft in andere, weniger anspruchsvolle
Berufe ab. Aber wer bleibt dann noch
zuriick, um all die tollen Schreinerpro-
dukte herzustellen?» Gute Frage.

Von der Sektionsmeisterschaft im-
merhin bleibt neben dem grell-oran-
gefarbenen T-Shirt mit dem Aufdruck
«SwissTeam», dem hohenverstellbaren
Tablet-Halter vor allem viel neu gewon-
nene Berufserfahrung und das Wissen,
gerade einen extrem vielfdltigen und
modernen Beruf zu erlernen.

Der ndchste Mittagstisch findet am
Freitag, 12. November von 12.00 bis
14.00 Uhr im reformierten Pfarrhaus in
Scuol statt. Anmelden kann man sich
bis Mittwoch vor dem Anlass, ein Zerti-
fikat ist unerldsslich. Weitere Anldsse
sind am 13. Januar und am 18. Mairz
2022 geplant. «Vor der Pandemie nah-
men regelmassig zwischen 30 und 40
Personen jeder Altersgruppe teil», er-
zdhlt Ursula Grimbichler. Sie wiirde sich
freuen, wenn auch jetzt - wo solche Ge-
nerationen-Treffen wieder moglich sind
- dhnlich viele Personen dabei sein wiir-
den. «Wichtig ist uns, dass sich die Leu-
te alles Altersklassen wieder begegnen
und sich wihrend dem Mittagessen un-
terhalten kdnnen», sagt die Prasidentin
des Vereins La Paluotta.

Anmeldungen fur den Mittagstisch
vom 12. November bis am Mittwoch,
10. November unter 07884261 79.



